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Ihr Hochzeitstag ist sicher immer einer der

wertvollsten Tage im Leben. Wir unterstiitzen

Sie dabei, ihn so schon wie moglich zu

arrangieren und libernehmen einen wichtigen

Part. Im Vorfeld beraten wir Sie und

organisieren mit Ihnen Thr Hochzeitsfest. Am Sie feiern eine Hochzeit?
eigentlichen Festtag kiimmern wir uns Wir sind fur Sie da!
professionell um Thre Feier.

Wir beraten Sie umfanglich bei der Menii- oder Buffet- und Getrankeauswahl, dem Ablauf sowie
den Raumlichkeiten und Tischpldnen. Wir vermitteln Ihnen Kontakte zu unseren Partnern in der
Hochzeitsstadt Grimma und empfehlen lhnen ganz besonders die Moglichkeit einer Freien
Trauung direkt an der Mulde. Die Kosten Threr Hochzeit hiangen davon ab, was Sie essen und
trinken und wie aufwendig Sie feiern wollen. Auf den nachsten Seiten haben wir fiir Sie neben
unserem Rundum-Sorglos-Pauschalpaket auch Einzelbausteine zusammengestellt.



Das Erlebnishotel "Zur Schiffsmiihle" bietet auch Freie Trauungen in der einmaligen Umgebung
des Hotels an. Egal, fiir welche Location Sie sich entscheiden. Wir unterstiitzen Sie bei der
Planung Ihrer Wald- oder Wiesenhochzeit.

Eine Freie Trauung direkt am 2,20 m grofsen Kreuzmenschen mit iiberwaltigendem Blick iiber
das Muldental lasst die Herzen heimatverbundener und naturliebender Paare héher schlagen.
Ebenso faszinierend ist sie im Jutta Park Rondell, direkt im Wald, umgeben von alten Baumen,
die durch ihre Kronen ein unvergessliches Lichtspiel herbei zaubern und durch ihre Ruhe den
Fokus auf das Allerwichtigste legen: IHRE TRAUUNG.

Romantik und pure Nattirlichkeit bietet eine Freie Trauung direkt auf der Muldewiese am
Museum Schiffmiihle. Hier kann man unter freiem Himmel, umgeben von griinen Wiesen und
einer herrlich entspannten Stimmung die Elemente spiiren.




Im Erlebnishotel "Zur Schiffsmiihle" steht eine
Vielzahl an Rdumen unterschiedlicher Gréfien
sowie unser Aufdenbereich mit Biergarten und
Abenteuerspielplatz fiir Ihre Feierlichkeit zur
Verfiigung.

In der Kombination von Gleisberg- & Kamin-
zimmer finden Sie mit Ihren Gasten auf etwa
155 m? ausreichend Platz fiir Ihre Feierlich-
keit mit direktem Blick auf die Mulde.

Das freundliche sowie gemiitliche Ambiente
der Raume und der integrierte Kamin schaffen
eine angenehme Atmosphare fiir Plausch oder Theke | | Theke |

Schlemmerei und natiirlich bleibt auch Platz, | Kinderbereich ||
. . |
um das Tanzbein zu schwingen. \

Fir die Bereitstellung des Gleisberg- & @

Kaminzimmers inkl. technischer Ausstattung I
a8

berechnen wir eine Raummiete von 300,00 €
pro Tag ab 35 vollzahlenden Gasten. Diese
entfallt bei Buchung eines Hochzeitpaketes.
Bei Buchung des Gleisberg- & Kaminzimmers _ I
unter 35 vollzahlenden Gasten wird - auch bei e B
Buchung eines Hochzeitspaketes - eine Raum- - Kaminzimmer

miete von 400,00 € berechnet. \

Tanzflache
| yasiiayuayasan

~— Ausstattung im Uberblick

- eckige Tische

- Beamer

- Tischwasche, Geschirr, Besteck,

- weifde Stoffservietten,

- Zelltuchservietten (Kaffeetisch),

- Hussen,

- Staffelei,

- Buffetbeschilderung & -dekoration,
- Getrankekarte



0 Persdnliche Beratung im Vorfeld Ihrer Hochzeitsfeier

0 Personlicher Service wihrend der gesamten Feierlichkeit durch unser Servicepersonal

0 Rdumlichkeiten & Ausstattung: Gleisberg-/Kaminzimmer mit runden Tischen, Beamer,
Tischwdsche, Geschirr, Besteck, weifSe Stoffservietten, Zelltuchservietten (Kaffeetisch), Hussen,
Staffelei, Buffetbeschilderung & -dekoration, Getrdnkekarte

0 Reservierung einer Tischgruppe im Biergarten

0 Bereitstellung Schiffsmiihlen - VW Bulli auf der Muldewiese fiir originelle Hochzeitsfotos (1h)

0 Exklusives Schiffsmiihlen - Erinnerungsgeschenk fiir das Brautpaar

0 BrautpaarbegriifSung mit Brot & Salz nach altem Brauch

¢ Uberreichen des Erinnerungsgeschenkes an das Brautpaar

0 Baumstamm sdgen

0 Empfang mit Sekt und alkoholfreien Getrdnken

O Heifgetrdnke: Kaffee, Cappuccino, Espresso, HeifSe Schokolade, Teespezialititen

0 Biere: Pils vom Fass, Staropramen Dark, Biible Hefeweizen (hell), Erdinger Hefeweizen
alkoholfrei, Jever Fun alkoholfrei, Gose

¢ Softdrinks & Sdfte: Cola, Orangenlimonade, Zitronenlimonade, Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic, Ap-
felschorle, Holunderbrause, Himbeerbrause, Grander Wasser (Still, Sprudel) in der Karaffe

Fruchtsdfte (Orange, Apfel, Sauerkirsche, Banane, Maracuja, Ananas)
Sekt: Rotkdppchen Sekt (trocken, halbtrocken)

Wein: Weifdwein (Gutedel - Baden/halbtrocken, Miiller-Thurgau - Baden/trocken), Rotwein (Merlot
- Frankreich/trocken, Portugieser-Dornfelder — Rheinhessen/lieblich) Upgrade buchbar!

O Attraktive Hochzeitstorte nach Wahl
0 Auswahl aus leckeren Kuchenspezialitdten
(2 Stiick Kuchen oder Torte p. P. siehe Ubersicht)
0 Kaffeeschiissel
¢ Getrdnke laut Getrdnkepauschale

0 Auswahl aus 2 attraktiven Hochzeits-Buffetvorschligen (siehe Ubersicht)

O Getrdnke laut Getrdnkepauschale
O Wahlméglichkeit zwischen Eistorte inkl. Fontdnen & Currywurstbrunnen inkl. Beilagen um
Mitternacht
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155 € p.P. 135 €p.P.
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Im Erlebnishotel "Zur Schiffsmiihle" steht eine Vielzahl an Rdumen unterschiedlicher Gréfien
sowie unser Aufdenbereich mit Biergarten und Abenteuerspielplatz fiir Ihre Feierlichkeit zur
Verfiigung. Flir grof3ere Feiern bietet unser Wintergarten ausreichend Platz, wobei noch Raum
zum Tanzen bleibt. Fiir die musikalische Untermalung sorgt die im Wintergarten installierte,
hochwertige sowie leistungsstarke Audio-Anlage kombiniert mit einer Lichtanlage. Der Durst
Ihrer Gaste kann an der integrierten Bar geléscht werden.

Fiir die Buchung des klimatisierten Winter-gartens (ab 60 Personen) inkl. technischer
Ausstattung berechnen wir eine Raummiete von 300,00 € pro Tag. Diese entfallt bei Buchung
eines Hochzeitpaketes. Bei Buchung unter 60 vollzahlenden Gasten im Wintergarten fallt - auch
bei Buchung eines Hochzeitspaketes - eine Raummiete von 800,00 € pro Tag an.

Ausstattung im Uberblick

@
1
PWintergarton
@ - Licht- und Tontechnik inkl. Mikrofon,
- Nebelmaschine,

- Tischwasche, Geschirr, Besteck,
- weifde Stoffservietten,
- Zelltuchservietten (Kaffeetisch),

- Hussen,
2 - Staffelei,
"o%,) - Buffetbeschilderung & -dekoration,
¢ - Getrankekarte

R
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Persdnliche Beratung im Vorfeld Ihrer Hochzeitsfeier & Erinnerungsgeschenk fiir Brautpaar
0 Personlicher Service wihrend der gesamten Feierlichkeit durch unser Servicepersonal
0 Rdumlichkeiten & Ausstattung: Wintergarten mit Licht- und Tontechnik inkl. Mikrofon,
Nebelmaschine, Tischwdsche, Geschirr, Besteck, weifSe Stoffservietten, Zelltuchservietten
(Kaffeetisch), Hussen, Staffelei, Buffetbeschilderung & -dekoration, Getrdnkekarte

0 Reservierung einer Tischgruppe im Biergarten & Besuch Museum Schiffmiihle & Nutzung der
Minigolfanlage

Y Bereitstellung Schiffsmiihlen - VW Bulli auf der Muldewiese fiir originelle Hochzeitsfotos (1h)

Y Brautpaarbegriifsung mit Brot & Salz nach altem Brauch & Baumstamm sdgen

0 Uberreichen des exklusiven Schiffsmiihlen - Erinnerungsgeschenkes an das Brautpaar

Y Empfang mit Rotkdppchen Sekt wahlweise mit Erdbeerpliree, Saft & Wasser
— —

Heif3getrdinke: Kaffee, Cappuccino, Espresso, HeifSe Schokolade, Teespezialititen
Biere: Pils vom Fass, Staropramen Dark, Biible Hefeweizen (hell), Erdinger Hefeweizen
alkoholfrei, Jever Fun alkoholfrei, Gose

0 Softdrinks & Sdfte: Cola, Orangenlimonade, Zitronenlimonade, Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic,
Apfelschorle, Holunderbrause, Himbeerbrause, Grander Wasser (Still, Sprudel) in der Karaffe
Fruchtsdfte (Orange, Apfel, Sauerkirsche, Banane, Maracuja, Ananas)
Sekt: Rotkdppchen Sekt (trocken, halbtrocken)
Wein: WeifSwein (Gutedel - Baden/halbtrocken, Miiller-Thurgau - Baden/trocken), Rotwein
(Merlot - Frankreich/trocken, Portugieser-Dornfelder - Rheinhessen/lieblich) Upgrade buchbar!

¢ Attraktive Hochzeitstorte nach Wahl

0 Auswahl aus leckeren Kuchenspezialitdten

(2 Stiick Kuchen oder Torte p. P. siehe Ubersicht)
0 Kaffeeschiissel
¢ Getrdnke laut Getrdnkepauschale

0 Auswahl aus 2 attraktiven Hochzeits-Buffetvorschldgen (siehe Ubersicht)

0 Getrdnke laut Getrdnkepauschale

I I

0 WahIméglichkeit zwischen Eistorte inkl. Fontdnen & Currywurstbrunnen inkl. Beilagen um
Mitternacht

175 €p.P. 155 €p.P.



Sctibnere

Vorspeisen
Limonen-Raucherlachs mit Feldsalat & Granatapfel, Vitello Tonnato auf Brotchips, Tomaten-
Brot-Salat mit Mozzarella & altem Balsamico, Farfalle mit Pesto & Fetakdse, Mediterrane
Wraps an Senf-Dillsofe,
Gegrillte Antipasti, Internationales Kasebrett mit Trauben & Oliven, Butter, Brot & Baguette
Suppe
Getriiffelte Parmesanschaumsuppe mit gegrillten Cherrytomaten
Hauptgdinge
Franz. Maishdhnchenbrust auf Limonenrisotto, Spanferkelrollbraten auf Champagnerkraut &
Griesklof3chen,

Saltimbocca vom Seeteufel auf Belugalinsen mit scharfen Mango-Linguine,
Hirsebratling an gegrillter Zucchini mit fruchtiger Tomatensof3e & Rucola
Desserts
Erdnussbutterbrownies mit Pistaziencreme, Zitronentarte,

Kokospralinen, Obstbuffet
Kinderbuffet
Nudeln mit Bolognese & Kise, Chicken Wings, Rostitaler & Dip, Milchreis mit Zucker & Zimt,
Beerengrutze

Vorspeisen
Spargelsalat mit Riesengarnelen & Himbeervinaigrette, Tomaten-Avocado Salat,
Matjesfilet in Krautertunke an Schnippelbohnen, Gegrillte & eingelegte Antipasti, Gurkenre-
lish mit rosa Streifen vom
Roastbeef, Bunter Farmersalat mit Dressingauswahl, Paprika-Kapernbutter, Rosmarinbrot &
Baguette
Suppe
Siippchen vom geraucherten Paprika mit Popcorn
Hauptgdnge
Gegrillter Heilbutt auf Mangochutney unter Erbsenkruste, Gegrillte Filetspiefse von Ochse &
Schwein,
Rinderhiiftsteaks in Krautermarinade auf Ratatouille,
Geschmortes Maishdahnchen auf Oliven-Tomatenpfanne, Rinder Loin Rips mit BBQ-Dip
Beilagen
Gefiillte Ofenkartoffel mit Cheddar, Bombay-Kartoffeln, Pesto-Spaghetti
Desserts
Erdnussbutterbrownies mit Pistaziencreme, Zitronentarte,
Kokospralinen, Obstbuffet
Kinderbuffet
Nudeln mit Bolognese & Kase, Chicken Wings, Rostitaler & Dip, Milchreis mit Zucker & Zimt,
Beerengriutze
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Getrankepauschale
Heifdgetrdinke:
Kaffee, Cappuccino, Espresso, Heife Schokolade, Tee
Biere:

Ur-Krostitzer Pils, Staropramen Dark & Biible Hefeweizen (hell), Jever Fun alkoholfrei, Erdinger Hefeweizen
alkoholfrei, Gose

Softdrinks & Sdifte:

Cola, Orangen- & Zitronenlimonade, Ginger Ale, Bitter Lemon, Tonic, Apfelschorle, Holunder- & Himbeerbrause,
Grander Wasser (Still, Sprudel) in der Karaffe, Fruchtsafte (Orange, Apfel, Sauerkirsche, Banane, Maracuja, Ananas)
Sekt:

Rotkappchen Sekt (trocken, halbtrocken)

Wein:

WeifRwein (Gutedel-Baden, Miiller Thurgau-Baden), Rotwein (Merlot-Frankreich, Portugieser-Dornfelder -
Rheinhessen/lieblich)

15.00 Uhr - 01.00 Uhr (10 h)54 €p. VZ 17.00 Uhr - 01.00 Uhr (8h) 44 €p.VZ

Upgrade fiir Getrankepauschale

Paket bestehend aus:
Radeberger Bitter, Baileys, Williams Birne, Saure Kirsche, Aperol Spritz, Lillet Wildberry, Gin M6tt's, Mango Hugo,
Gin Tonic, Cuba Libre, Eierlikor Cocktail, Erdbeer Mojito (alkoholfrei).

Das Spirituosenpaket ist als Upgrade der Getrdnkepauschale fiir 25 € p. VZ buchbar.

Bitte beachten Sie: Getrianke aufderhalb der Pauschale bzw. aufderhalb des Upgrades werden a la Carte abgerechnet.

Kuchenauswahl

Frischer Bdckerkuchen:
z. B. Apfel-Butterstreusel, Siachsische Eierschecke, Gefiillter Bienenstich

Kaffeeschiissel

Torten:
Schoko-Sahne-Duo, Marzipan-, Himbeer-Kise-Sahne-, Pfirsich-Créme-Fraiche-, Schwarzwalder-Kirsch-Torte

Kaffeegedeck 25 € pro Vollzahler

Kuchenauswahl & Heifsgetrinke
(pro VZ: 1 Stiick Torte, 1 Stiick Blechkuchen, Sahne & Kaffeeschiissel anteilig, Kinderteller)

Bitte beachten Sie: Das Kuchengedeck fiir komplett selbst mitgebrachten Kuchen wird mit 20 € /VZ inkl.
Heif3getranke berechnet.

Alle Angebote und Pauschalen gelten bis auf Widerruf und vorbehaltlich Anderungen.
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BBQ-Buffet

Kalte Speisen & Suppe
Tatar mit Avocado, Senf, Wachtelei & Sauce Tartare,

Tranchen vom Roastbeef mit Glasnudelsalat - Thai Style,
Mini-Burger mit Bauchspeck & saurer Gurke,
Sesam-Fleischbéllchen mit Chili-Dipp & Wildkrautern,
Caesar Salad mit Melone & gebratener Riesengarnele,
Kéaseauswabhl, Butter, Ciabatta & Steinofen-Baguette,
Parmesanschaumsiippchen & Kalbsballchen
Warme Speisen
Heilbutt auf Belugalinsen & Limonen-Risotto,
Rinderfilet an griinem Spargel
mit getriiffeltem Kartoffelpiiree,
Geraucherte Lachs-Garnelenspiefse auf Fenchel-
Tomatengemiise & Basilikum-Linguine,
Kikok-Hahnchen Yakitori auf Gorgonzolaspinat & Drillinge
Desserts
Mousse au Chocolat an Waldbeeren,
Klassische Créme briilée, Frucht-Tartelettes,

Obst der Saison

52 € p. VZ ab 20 Personen; 50 € p. VZ ab 50 Personen

Mediterranes Buffet

Kalte Speisen & Suppe
Tomatensalat mit Pinienkernen, Lauch & Ciabatta,

Gerdstete Garnelen an Chorizo & Pumpernickel,
Vitello Tonnato mit Parmesan, Zitrone, Rucola & Brotchips,
Gegrilltes Gemiise in Balsamico mit Chimichurri,
Parmaschinken mit Burrata, Feigen & Grissini,
Veganer Gemiise-Smoothie mit Spargelsprossen,
Italienische Kasevariation mit Trauben & Oliven,
Butter, Steinofenbrot & Baguette,
Tomaten-Ricotta-Suppe mit Rucola & Pinienkernen
Warm isen
Gegrillter Butterfisch auf kroatischen Kartoffeln & Mangold,
Lammbhiifte unter Rosmarinkruste
auf Peperonata & Pesto-Spaghetti,

Coq au Vin an Thymiankartoffeln,

Vegane Gemiisepfanne mit Olivendl und Knoblauch
Dessert
Melonensalat mit Kokosmilch, Rahm-Tiramisu,
Cappuccino-Mousse

52 € p. VZ ab 20 Personen; 50 € p. VZ ab 50 Personen

Miihlenbuffet

Kalte Speisen & Suppe
Tomate-Mozzarella, Rucola-0l & Balsamico, Gerduchertes

Schweinefilet an Zwiebelvinaigrette & Wildkrautern,
Matjes-Tatar auf marinierten Kartoffeln & griiner Sof3e,
Couscous-Salat mit Wassermelone, Gurke & Fetakése,
Antipasti mit Steinofenbaguette, Kdsevariation mit
Feigensenf, Oliven & Trauben, Butter,
Steinofenbrot & Baguette,

Getriiffelte Kartoffelsuppe mit Lauch

Warme Speisen

Asia-Hahnchengemiisepfanne mit Soja & Chili an Jasmin-
reis, Geschmorte Schweinebackchen in Burgundersofie
an Apfelrotkohl & Kartoffelkl6f3en,
Schweinefilet auf Ratatouille & Rosmarinkartoffeln,
Steinbeifierfilet auf Broccoli-Nudeln & Dillsof3e
Dessert
Lemon Curd mit Himbeeren, Erdnuss-Brownies,
Mandarinenquark mit Nusscrunch, Obst der Saison

50 € p. VZ ab 20 Personen; 47 € p. VZ ab 50 Personen

Bauernbuffet

Kalte Speisen & Suppe
Tomaten-Brotsalat mit Zwiebeln & Essig,

Sachsischer Wurstsalat mit Kase & Solei,
Eingelegter Harzer Kase,
Matjes-Hackerle mit Schwarzbrot,
Gemischte Schlachtplatte mit Blutwurst, Leberwurst,
Hackepeter, Knackwurst & Siilze,
Butter, Steinofenbrot, Baguette,
Soljanka mit Schmand & Zitrone
Warme Speisen
Hofgener Saftschinken in Pfefferrahmsauce mit Rosti,
Gegrillte Schweinehaxe auf Specksauerkraut,
Forellenfilet mit Karottengemiise & Petersilienkartoffeln,
Spatzle-Pfanne mit Appenzeller, Brokkoli & Champignons-
Dessert
Gefiillte Plinsen mit Quark & Kirschen,
Rote Griitze mit VanillesofRe,
Nougatknédel mit Semmelbrosel,
Obstsalat

50 € p. VZ ab 20 Personen; 47 € p. VZ ab 50 Personen

Alle Angebote und Pauschalen gelten bis auf Widerruf und vorbehaltlich Anderungen.
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Geniefen Sie wahrend Ihres Aufenthaltes die Nachtruhe in unseren hellen und bestens
ausgestatteten Zimmern direkt an der Mulde. Alle Zimmer im modernen Landhausstil verfiigen
uber Dusche, WC, Telefon sowie WLAN und sind Nichtraucherzimmer. Fiir Raucher reservieren
wir gern ein Balkonzimmer. Entspannung und Erholung finden Sie in unserem Saunabereich
inklusive Ruhezone. Morgens verwohnen Sie mit einem reichhaltigen Friihstiick.

%c/zzatdmcﬁt-%

Unseren Hochzeitspaaren empfehlen wir ein traditionelles Hochzeitszimmer mit Himmelbett
und lauschigem Balkon, der den direkten Blick auf die Mulde und die angrenzenden Wiesen
ermoglicht. Fiir Paare, die es moderner mogen, halten wir unsere Zirben-Suiten bereit. Diese
bestechen nicht nur durch ihre Grof3ziigigkeit und das Zirben-Mobiliar, sondern auch durch ihre

Nahe zur Mulde.
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Erlebnishotel ,Zur Schiffsmiihle” * Zur Schiffsmiihle 2 * 04668 Grimma OT Hofgen
www.schiffsmuehle.de * Email: info@schiffsmuehle.de * Telefon: 034 37/ 760 20
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