
 

Vorspeisen 

Enten-Wrap mit Walnü ssen, Rotkohl & Feigenschmand;  

Gebeizte Lachsforelle aüf Laüchpümpernickel & scharfem Gürkensalat; 

Rosenkohlsalat mit Baüchspeck & Zwiebeln;  Wildbületten aüf Glasnüdelsalat mit Koriander;  

Garnelen-Chorizosalat mit Paprika, Gürke, Oliven & Fetaka se; 

 Bütter; Baüernbrot; Bro tchen & Ciabatta.  

 

Hauptgänge 

Ga nsekeüle an Apfelrotkohl & geschmelzten Kartoffelklo ßen;  

Heilbütt an Rosenkohlgemü se; Sü ßkartoffel-Cannelloni; 

Hirschbraten mit Wirsinggemü se; Ka seschüpfnüdeln; 

Rosa Rinderhü fte; Pilzrisotto mit Walnü ssen.  

 

Desserts 

Büchteln mit Vanillesoße & Kirschen;  

Pomelo-Salat mit Apfel & Fenchel; 

Schokoladento rtchen mit flü ssigem Kern & Ananasragoüt.  

 

52 €/VZ ab 25 Personen, 50 €/VZ ab 50 Personen 

 

Weihnachtsbuffet  

2025 


