
PLEASE SCAN FOR ENGLISH MENU 

„Dorf der Sinne“ Höfgen 



Vorspeisen & Suppen 
Würzfleisch vom Schwein    

Käse / Zitrone / Toast  11,00 
 
 

„Meeresduett“ 
Jakobsmuschel / Riesengarnele / Kokos /  

Paprika / Bärlauchrisotto  18,00 
 
 

Gebackener Spargel  
im Knuspermantel  

(vegetarisch)  
Rucola / Erdbeer-Fetasalat /  

Sauce Hollandaise / Sauerkirschessig  13,00 

 
 

Spargelsuppe  
Karamellspargel / Graved Lachs /  

Brioche-Croûtons  8,50 
 
 

Fruchtige Tomatensuppe  
(vegetarisch)  

Scharfe Reisnudeln / Basilikumöl   7,50 
 
 

Kartoffelgulasch  
(vegan)  

Paprika / Schalotten /  
Waldchampignons  7,50  

 

Schiffsmühlen-Miniaturen 1-11 
Variation von kleinen Köstlichkeiten  

arrangiert mit Butter & Baguette 
 

für eine Person  13,00  
für zwei Personen  25,00  

Zusatzstoffe: 1) mit Farbstoff  2) mit Konservierungsstoff  3) mit Antioxidationsmittel  4) mit Geschmacksverstärker  5) geschwefelt  6) ge-
schwärzt  7) mit Phosphat  8) chininhaltig  9) koffeinhaltig   10) mit Aromastoff   11) gepökelt   12) mit Süßungsmittel  

UNSERE GERICHTE SCHMECKEN BESSER, ALS DIE KÜNSTLICHE INTELLIGENZ SIE  DARSTELLEN KANN. 



Leichtes & Vegetarisches 

BEI BEILAGENÄNDERUNG ERHEBEN WIR EINE  

SERVICEPAUSCHALE VON 2,00.  

FÜR VERPACKUNGSMATERIAL BERECHNEN WIR 0,50 PRO STÜCK.  

BITTE BEACHTEN: ALLE GEWICHTSANGABEN SIND ROHGEWICHTE. 

 

Caesar Salad 2  
(vegetarisch)    

Croûtons / Grana Padano / Cashewkerne /  
Wassermelone / Pfirsichmarmelade  20,00 

 

wahlweise mit: 

(200 g) Lammrücken  38,00  

(200 g) Heiß geräuchertem Lachsfilet 33,00  
(200 g) Black Tiger Garnelen 35,00 

 
 
 

Spargel-Rucola-Crêpe  
mit Wacholderschinken 3, 10, 11 
Frischer Beelitzer Spargel / Rucola /  

Sauce Hollandaise  26,00  
 
 

Gegrillte Oktopusarme 
Teriyakisoße / Trüffelpüree / Chili-Mayo /  

Sesamkarotten / Pak Choi  39,00  
 
 

Gebackene Süßkartoffel 
mit geräuchertem Tofu 

(vegetarisch) 
Körniger Frischkäse / Zwiebel / Lauch /  
Jamaikanisches Tomatenragout  23,00 

ALLE BILDER WURDEN DIGITAL ERZEUGT UND KÖNNEN VON DER REALITÄT ABWEICHEN. 

WICHTIGER HINWEIS FÜR ALLERGIKER:   

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL. WIR HALTEN INFORMATIONEN 

GEMÄSS DER LEBENSMITTEL-INFORMATIONSVERORDNUNG BEREIT.  



UNSERE GERICHTE SCHMECKEN BESSER, ALS DIE KÜNSTLICHE INTELLIGENZ SIE  DARSTELLEN KANN. 

Sächsische K lassiker    WEIN-EMPFEHLUNG 
Erbacher Michelmark Riesling 

Weingut Heinz Nikolai - Rheingau - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00    0,75 l  31,00 

Spargel pur  
(vegetarisch) 

Frischer Beelitzer Spargel (ca. 300 g) /  Sauce Hollandaise /  

zerlassene Butter / Petersilienkartoffeln  21,00  

wahlweise mit: 

Schweineschnitzel  29,00  

Gepökelter Rinderzunge 11    33,00      

 

„Steffens Schweinesülze“ 11  
Gekocht nach altem Familienrezept. 

Gepökeltes Eisbein / Remouladensoße /  

Krautsalat / Bratkartoffeln  22,00  

 

 

       Sächsische Rinderroulade 3, 10, 11  
Apfelrotkohl / Kartoffelklöße / Semmelbutter / 

Senfjus  28,00  

 

 

Duett von der Frühlingsente   
Geschmorte Keule & Sous Vide gegarte Brust /

Sesamkarotten / Pfefferkirschen /  

Kartoffelpüree  28,00 

 

 

Gebratene Schweineleber  
Röstzwiebeln  / Kartoffelstampf / 

Weißkrautsalat / Thymianjus  22,00 

 

 

Wolfsbarsch - im Ganzen gebacken - 

Fenchel / Karotten / Mangold / Drillinge /  

Petersilienpesto / Zitrone  35,00  

BEI ÄNDERUNG DER BEILAGEN ERHEBEN WIR EINE  SERVICEPAUSCHALE VON 2,00. FÜR VERPACKUNGSMATERIAL BERECHNEN WIR 0,50 PRO STÜCK.  

BITTE BEACHTEN SIE: ALLE GEWICHTSANGABEN SIND ROHGEWICHTE. ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 

WICHTIGER HINWEIS FÜR ALLERGIKER:  

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL.  WIR HALTEN INFORMATIONEN GEMÄSS DER  LEBENSMITTEL-INFORMATIONSVERORDNUNG BEREIT.  



Mühlen-Spezialitäten 

ab 17.00 Uhr 

ALLE BILDER WURDEN DIGITAL ERZEUGT UND KÖNNEN VON DER REALITÄT ABWEICHEN. 

Argentinisches Entrecôte (350 g)  
Geröstete Tomatenbutter /  

Thai-Kohlrabi / Sesam /  
Ofenkartoffel mit Speck-Sour-Cream  42,00  

 
 

     Lammrücken (200 g)  

auf Bohnen-Graupenrisotto  
Petersilienwurzel / Sous Vide gegarte Schalotten /  

Bärlauch / Aioli  40,00  
 
 

Heiß geräuchertes Norwegisches Lachsfilet 
an frischem Beelitzer Spargel  
Sauce Hollandaise / zerlassene Butter /  

Bärlauchrisotto  33,00   

Knusperhähnchen-Burger 
Hähnchenbrust / Mangomarmelade / Chilisoße /  

Rucola / Brioche / Romanasalat  22,00  

Abendbrot 
„Steak Strindberg“ 2, 10  

Argentinisches Rumpsteak (250 g) /  
Senf-Zwiebel-Ei-Hülle / Cole Slaw / Bratkartoffeln / 

Paprikasalsa / Käsedip  35,00  
 
 

 „Chicken meets Ribs“ 

Jerk Chicken  & Lackierte Schweinerippchen 
gegrillter Mais / BBQ-Soße / Chili-Mayo /  

gepickelte Zwiebeln / Tomatenbutter / Baguette  
28,00  



Eisvariationen & Desserts 
 

Zitronen-Praline 
Blaubeeren  8,00  

 

Pavlova  
mit Frischkäse & Erdbeeren  
Limetten-Minzeis / Proseccogel  8,00  

Kaffee-Banane-Karamellbecher 1, 2, 3, 10 

Eine Kugel Schokoladeneis / eine Kugel Vanilleeis /  
Popcorn mit Kaffee / Karamell-Banane /  

Salzkaramell / Sahne  9,00 

 
Hawaii-Becher 1, 2, 3, 10  

Eine Kugel Kokoseis / eine Kugel Mangoeis /  
Mango-Ananassalat / Bruchschokolade /  

Ananaschip / Sahne  9,00 

 
Pfirsich-Passionsfrucht-Becher 1, 2, 3, 10 

Eine Kugel Kokoseis / eine Kugel Vanilleeis /  
Pfirsich-Passionsfruchtmarmelade / Mandelkrokant /  

weiße Schokolade / Sahne  9,00  

 
Erdbeer-Zitronen-Cheesecake-Becher 1, 2, 3, 10 

 Eine Kugel Erdbeereis / eine Kugel Vanilleeis /  
Zitronencreme / Cheesecake / frische Erdbeeren /  

Sahne  9,00 

 
Erdbeer-Milchshake 1, 2, 3, 10 

Eine Kugel Erdbeereis / eine Kugel Vanilleeis /  
Erdbeeren  8,00  

 
Bananen-Milchshake 1, 2, 3, 10 

Eine Kugel Vanilleeis / eine Kugel Schokoeis /  
Bananenstücke / Karamellsoße  8,00 

 

Eisschokolade 1   / Eiskaffee 1, 9 

Eine Kugel Vanilleeis / eine Kugel Schokoladeneis /  

Trinkschokolade bzw. Kaffee / Sahne  8,00 

UNSERE GERICHTE SCHMECKEN BESSER, ALS DIE KÜNSTLICHE INTELLIGENZ SIE  DARSTELLEN KANN. 

WICHTIGER HINWEIS FÜR ALLERGIKER:   

BITTE KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL. WIR HALTEN 

INFORMATIONEN GEMÄSS DER  LEBENSMITTEL-

INFORMATIONSVERORDNUNG BEREIT.  

 

ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 



Kuchen & Torten 

Heißgetränke 
Heiße Schokolade 

Milchschaum / Sahne  3,90     
Rum & Sahne  5,50 

Ingwer & Honig 12  5,00 
 

Tee 10  
Pott  3,90 

Schwarzer / Zitrone /  Erdbeere / 
Grüner / Kräuter / Pfefferminze 

Hausgemachte Torten 1 
 

Schoko-Mangotorte mit Frischkäse / 
Erdbeer-Joghurttorte mit Windbeuteln 

je Stück  7,50 
 
 

 Frischer Bäckerkuchen 1, 3, 10, 12 
 

Mohn-Streuselkuchen / 
Quarkkuchen / 

Gefüllter Bienenstich 

je Stück  5,00  

Portion Schlagsahne zusätzlich  2,50 

ALLE BILDER WURDEN DIGITAL ERZEUGT UND KÖNNEN VON DER REALITÄT ABWEICHEN. 

Kaffee 9 

Tasse  3,20    Pott  4,90 

Espresso 9 

Einfach  3,20    Doppelt  4,50 
 

Milchkaffee / Latte Macchiato 9 

4,90 

Cappuccino 9 

3,90 

FÜR VERPACKUNGSMATERIAL BERECHNEN WIR 0,50 PRO STÜCK.  



Alkoholfreie Getränke 
 

Grander Wasser spritzig / still 

0,2 l  2,50    0,4 l  4,50    1,0 l  6,50 

Limonaden & Brausen 

0,2 l  2,50    0,4 l  4,50 

 

Himbeer- / Waldmeister- / Holunderbrause  

Cola / Cola light / Cola Zero  1, 2, 9, 10 

Orangen- / Zitronenlimonade  

Tonic Water / Bitter Lemon / Ginger Ale  1, 2, 3, 8, 10 

Meiner Mött`s 3  

Kräuterlimonade 0,33 l  3,50 

 

Fruchtsaft 
0,2 l  2,80    0,4 l  4,80 

oder 

Fruchtsaftschorle  
0,2 l  2,50    0,4 l  4,50 

Orange / Maracuja / Rhabarber / Banane 3 /  

Sauerkirsche / Kiba 3 / Johannisbeere / Ananas /  

Apfel / Quitte - Saftmanufaktur Kerstin Lieber - 

 

Hausgemachte Limonade / Eistee  1, 3, 8, 10 
0,4 l   7,50 

ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 



Weinauswahl 
Rot  

Weiß  

Rosé 

Weißburgunder  
Jan Ulrich - Sachsen - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00    0,75 l  31,00 

 Morio Muskat  
Anselmann - Pfalz - lieblich 
0,2 l  8,50    0,5 l  21,00 

 Müller Thurgau 
Kaiserstuhl - Baden - halbtrocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00  

Grauburgunder  
Oliver Zeter - Pfalz - trocken 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00 

Gutedel 
Freiburger Lorettoberg - Baden - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00 

Heimat Cuvée 
Weingut Wild - Baden - trocken 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00 

Loriini 
Weingut F.E. Schott - Nahe - feinherb 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00 

 

Portugieser Weißherbst 
Anselmann - Pfalz - halbtrocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00  

Schieler  
Jan Ulrich - Sachsen - trocken 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00 

 Blauer Zweigelt  
Saale-Unstrut -  trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00    0,75 l  31,00  

Primitivo di Manduria 
Apulien - Italien - trocken 

0,2 l  9,00    0,5 l  22,00    0,75 l  32,00 

ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 

Merlot  
Cheval D´or - Frankreich - trocken 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00  

Portugieser-Dornfelder  
Weinhaus Flick - Rheinhessen - lieblich 

0,2 l  8,50    0,5 l  21,00  



Biere 

Ur-Krostitzer   
0,2  l  3,00    0,4 l  5,00 

 

Radler Naturtrüb  
0,2 l  3,00    0,4 l  5,00 

Büble Hefeweizen 
0,3 l  4,00    0,5 l  6,00 

 

Radeberger Pils 
0,2 l  3,50    0,4 l  5,50 

ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 

 

Büble Hefeweizen  
alkoholfrei 
0,5 l  5,50  

 

Radeberger  
alkoholfrei 
0,3 l  4,50  

 

Guinness  
alkoholfrei 
0,44 l   6,00  

  

Staropramen Dark 

0,3 l  4,00    0,5 l  6,00 
 

Staropramen Lager 

0,3 l  4,00    0,5 l  6,00  
 

Freiberger Kellerbier  
0,2 l  4,00    0,4 l  6,00  

 

Büble Helles 

 0,3 l  4,00    0,5 l  5,50  
 

Guinness Draught  
0,3 l  5,50    0,5 l  8,00 

 

Gose pur  
0,5 l  5,50  

 

Gose Sonnenschirm 1, 3, 10  
Waldmeister / Himbeere 

0,5 l  5,70  



Spirituosen  
 

Geiste von Rathen  
Destillerie Pirna   

 
Himbeer-Geist / Ingwer-Geist / Spanische Orange / 
Kräuter-Geist / Haselnuss-Geist / Quitten-Geist /

Johannisbeer-Geist  2cl  4,50 

Cocktails 

 

Fischergeist 
2 cl  3,50 

 

Augustiner Tropfen 

4 cl  4,50 
 

Leipziger Allasch 
4 cl  4,50 

 

Rum Malecon 
2 cl  8,00 

 

Slyrs  
Bavarian Whisky 

2 cl  6,00 

Mango-Colada 

Rum / Sahne / Kokossirup / Ananassaft / 
Mangopüree  0,4 l  9,50 

 
  Mühlencocktail 

Bitte wenden Sie sich an unser Servicepersonal. 
Saisonaler Cocktail  0,4 l  8,90 

 
Erdbeer-Caipirinha  

Pitu / Limette / Sirup / Erdbeerpüree /   
Crushed Ice  0,4 l  9,50  

 
Brombeer-Mojito alkoholfrei 8 

Soda / Limette / Minze / Brombeerpüree  0,4 l  7,50 

 

Grappa di Moscato 
2 cl  4,00 

 

Zirbenlikör 
2 cl  4,50 

 

Quitten Cuvée 

2 cl  4,00 
 

Fichtengeist 
2 cl  5,00 

 

Zirbin Gin 
2 cl  5,00 

 

Selbstgemachter Mühlenkräuter 

4 cl   6,00 € 
von unserem Barkeeper Jaron Sann 



Aperitifs 

Sekt 

„Lillet White Peach“ 1, 10  
Lillet Blanc / White Peach / Pfirsich  0,2 l  7,50 

 

„Lillet Wildberry“ 1, 10  
Lillet Blanc / Wild Berry / Beeren  0,2 l  7,50 

 

„Canonita Sprizz“ 

Canonita de Mallorca / Sekt / Pink Grapefruit  0,2 l  8,50 

 

„Sarti Sprizz“ 

Sarti Rosa / Sekt / Soda / Limette  0,2 l  7,50 

 

„Azzurino Sprizz“ 

Azzurino Aperitivo / Sekt / Soda  0,2 l  8,50  

 

„Andalö Wilder Hahn“  
Andalö / Rum / Limette / Minze / Soda / Mangopüree   0,4 l  8,50 

 

„Männersache“  
Zirbin-Gin / Tonic  0,2 l  10,50 

Rotkäppchen Sekt  
trocken / halbtrocken / alkoholfrei  

 0,1 l  4,00    0,75 l  24,00 

 

Prosecco Piccolo 

0,2 l  8,50 ZUSATZSTOFFE SIEHE SEITE 2 

 

Champagner  

Moët & Chandon 

Ice Impérial Rosé 
0,75 l  120,00 


