#HeiBe Getranke

Tasse Kaffee (9

Pott Kaffee (9)
Milchkaffee @)
Espresso (9
Doppelter Espresso (9
Cappuccino )

Latte Macchiato @)
Pott Tee

Heif3e Schokolade

mit Milchschaum o. Sahne @)
Lumumba

(Heifse Schokolade mit Sahne und Rum)
After EightSchokolade

(Heifse Schokolade mit Pfefferminzlikor
und Sahne)

IrishCoffee

Johannisbeer-Vanille -Glithwein
Bratapfel -Sanddorn -Glithwein

Biere

Einsiedler ,Bockbier“ cn 0,31
Eibauer Schwarzbier @) 0,251
0,51
Allgiauer Hefeweizen () 0,31
0,51
Ur-Krostitzer @ 0,21
0,41
Clausthaler alkoholfrei (¢ 0,31
Malzbier @y 0,51
Erdinger Hefeweizen
alkoholfrei @ 0,51
Erdinger Hefeweizen
dunkel @ 0,5,1

>

2,50€
4,00€
4,00€
2,50€
3,80€
3,00€
3,80€
3,00€

3,00€

4,50€

4,50€
4,50€

3,80€
3,80€

4,00€
2,90€
4,90€
3,10€
4,90€
2,80€
4,50€
3,10€
4,50€

4,50€

4,50€

Zur Schiffsmiihle
Srlebnishotel”

AlkoRolfrcie Getranke

Selters Mineralwasser

medium oder naturell 0,251 2,50€
Granderwasser / Karaffe

spritzig oder still 1,001 5,50€
Himbeerbrause (12 2,30€ 4,00€
Waldmeisterbrause (12 2,30€ 4,00€
Holunderbrause (12 2,30€ 4,00€

Cola, Orangenlimonade,
Zitronenlimonade (1,2,7,9) 2,30€ 4,00€

Bitter Lemon (s), Tonic Water (8)
Ginger Ale (1,4 2,30€ 4,00€

Saftschorle (12 2,30€ 4,00€

Rhabarber / Sauerkirsch / Apfelsaft /Johannisbeere

Fruchtsifte und -nektare

Orange, Tomate, Grapefruit, Banane, Pfirsich,
Sauerkirsche, Ananas, Maracuja,

Schwarze Johannisbeere 2,50€ 4,50€

Saftmanufaktur Kerstin Lieber
Mit Liebe u. Leidenschaft gepresst u. abgefiillt

Heifder Quittensaft mit Imkerhonig 4,00€

Apfelsaft Sortenrein 3,30€
Aperitifs
Martini
bianco /extra dry 5cl 2,50€
Sherry
Tio Pepe Palomino Fino, trocken  5cl 2,50€
Sherry
Croft Pale cream, halbtrocken 5cl 2,50€

Getranke W

Zur Schiffsmiihle
Sricbnistotel”

Winterfarte

X‘f GENIESSEN TRAUMEN KUSCHELN X‘f

Suppen

Cocos-Orangen-Suppe
mit Gemiisestroh und gegrillter Riesengarnele

Enten-Wirsing-Bouillon
mit Maronen, Kartoffeln und Krautern

Vorgpeigen
Wiirzfleisch mit Kase iiberbacken dazu Zitrone und Toast (1,3)

»,Garnelenpfinnchen*
Geschwenkte Black Tiger Garnelen in Paprikasalsa an Aioli Dip und Baguette

»Schiffsmiithlenminiaturen”
Erleben Sie eine Variation von kleinen Kostlichkeiten
arrangiert mit Butter und Baguette (1-11)
Fiir eine Person:

Fiir zwei Personen:

X Speigseharte

9,00€

8,50€

8,50€

14,00€

12,00€
21,00€



Zur Schiffsmiihle
Srlebnishotel”

Hauptgerichte

»Caesar Salad“
mit Grana Padano, Cro{tons, karamellisierten Birnenspalten,
mariniertem Kiirbis und scharfen Kokos-Hahnchenspief3en

Kidneybohnenbratlinge auf gebackenem Wintergemiise
mit Feldsalat und fruchtiger Tomatensofie

(vegan, glutenfrei, lactosefrei)

Sachsische Rinderroulade
an Apfelrotkohl und geschmelzten Kartoffelklof3en

Hirschbraten in Burgunder-Preiselbeersof3e
an Rahmwirsing und geschmelzten Kartoffelklof3en

Winterlicher Sauerbratengulasch mit Waldchampignons
an Apfelrotkohl und gekrauterten Bohmischen Knddeln

Miihlen-Schnitzel an Blumenkohl
mit Sauce Hollandaise und Petersilienkartoffeln

»Filettopf Stroganoff“

Rinderfiletstreifen mit Rote Bete, saurer Gurke, Dijonsenf und Waldpilzen

in Thymianjus auf gekrauterten Fusili

Medaillons vom Hirschfilet aus der Diibener Heide

an geschwenktem Rosenkohl mit Sellerie und Parmaschinken dazu Waldpilzrisotto

Rosa Entenbrust

mit Orangenfilets auf Rosenkohlgemiise und Rosmarinkartoffel-Gratin

Entrecoéte (350g) vom Simmentaler Rind

auf gebackenem Wintergemiise mit feinem Krauterol und Sifdkartoffelpommes

dazu Cheddar-Chilicreme

Islindisches Lachsfilet

auf Belugalinsen mit Meerrettichsof3e, Rote Bete und dicken griinen Bohnen

18,00€

18,00€

19,00€

22,00€

22,00€

19,00€

20,00€

29,00€

28,00€

34,00€

25,00€

Bei Anderung der Beilagen erheben wir eine Servicepauschale von 2,00€.

;V/L : ¥
Spcisetarte

Zur Schiffsmiihle
Sricbnistotel”

Deggeorts

.Dessertvariation“
Geniefden Sie kleine Kostlichkeiten aus unserer Patisserie

Apfelstrudel im Filoteig mit Zimteis und Vanillesof3e

Abendlarte

zusatzlich ab 16:00 Uhr

»Mithlenburger XXL"

Zartes Rindfleisch (180g) mit knusprigem Bauchspeck, Zwiebeln, Tomaten und
geschmolzenem Kase auf knackigen Blattsalaten, Remouladensof3e (234,10)

,2Mithlenbemme"

Scheiben vom Schweinebraten auf zwei Butterbroten mit Meerrettich,

Senf und saurer Gurke

Steak ,Strindberg“

Argentinisches Rumpsteak (250g) in Senf-Zwiebel-Eihtille mit Cole Slaw,

Gurkenrelish und Pommes Frites dazu Kasedip

Einige Gerichte kénnen Allergene enthalten.
Diese erfragen Sie bitte beim zustdndigen Service.

Zusatzstoffe

1) Farbstoff 5) geschwefelt 9) koffeinhaltig
2) Konservierungsstoffe 6) geschwarzt 10)  Aromastoffe
3) Antioxidationsmittel 7) phosphathaltig 11)  gepokelt

4) Geschmacksverstarker 8) chininhaltig

2V‘Sloeiseliarte

8,00€

8,00€

16,00€

16,00€

29,00€
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