Gourmet Barbecue
35,00 € pro Person

Vorspeisen
Glasnudelsalat mit Chili und Honig-Roastbeef,
Rustikaler Barbecuesalat mit Schafskiase und
sonnengereiften Oliven,
Jacobsmuscheln mit Paprikasalsa im
Bananenblatt,

Black Tiger Riesengarnelen auf
Tomaten- Avocadosalat,
Verschiedene gegrillte Antipasti,
Knoblauch-Krauterbutter, Rosmarinbrot

Hauptginge
Gegrillte Filetspiefse von Ochse und Schwein,
Poularde nach Teriyaki Art,
Marinierte Rinder Loin Rips mit
rauchiger Whiskeysof3e,
Verschiedene gegrillte Steaks auf Ratatouille,

Gefiillte Ofenkartoffeln mit Cheddar tiberbacken,

Strauchtomaten mit Couscousfiillung,
Bombay-Kartoffeln

Dessert
Zitronen-Ingwer Créme briilée
Schoko-Ananasspiefse

Alle Buffets sind ab 25 Personen buchbar.
Buffetlieferung im Umkreis von 10 km kostenfrei,
sonst zzgl. Anfahrtspauschale auf Anfrage!

Utensilienreinigung entfallt!
Alle Leihgegenstande sind innerhalb von zwei
Werktagen zuriick zu bringen.

Miihlencatering

Restaurantqualitdt auf Radern.

Bitte leisten Sie vor der geplanten Veranstaltung
eine Anzahlung in Hohe von 50%.

Miete

Teller 28 cm - 2,00 € pro Stt ‘
Suppenteller - 2,00 € pro St
Besteckset - 4,00 € pro Set

Stehtisch - 30,00 €
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Zusatzleistungen

Buffet-Aufbau-Service - 100,00 €

Abholservice - 100,00 €

(zzgl. Anfahrtspauschale)
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M L'ihlecatering

Restaurantqualitdt auf Rddern.

Zur Schiffsmiihle 2
04668 Grimma OT. Hofgen

Tel.: (03437) 7 60 20

www.schiffsmuehle.de



Sdchsisch-Rustikales Buffet
28,00 € pro Person

Kalte Speisen
Bunter Tomatensalat mit gerdstetem Knoblauch-
brot und frischen Gartenkrautern,
Hausgeschlachtetes vom Schwein mit Zwiebeln
und Meerrettich,
Sachsischer Wurstsalat, heimische Kasevariation,
Brotkorb, Butter

Warme Speisen
Geschmorter Schweinenacken auf griinen Bohnen
in Wachholder-Thymianjus,
Sachsischer Sauerbraten mit Rotkohl,
Seehechtfilet auf Buttermohren

Beilagen
Kartoffelklofie,
Kartoffeldrillinge

Dessert
Quarkkeulchen
Rote Griitze mit Vanillesof3e

Schiffsmiihlenbuffet
30,00 € pro Person

Kalte Speisen
Tomatenschiffchen gefiillt
mit Mozzarella-Bambinis und Rucolapesto,

Gerauchertes Schweinefilet mit Zwiebelvinaigrette,

Hausgebeizter Raucherlachs an Salatbukett und

Mango-Senf-Dipp,
Couscous-Salat mit mediterranen Gemiise und
Sesamol,

Internationales Kasebrett mit Trauben und Oliven

Warme Speisen
Steaks vom Butterfisch auf Blattspinat,
Schweinemedaillons auf Champignonrahm,
Hahnchenbrust auf Grilltomaten

Beilagen
Pestolinguine,
Gemiisereis

Dessert
Mango-Limettencreme,
Biskuitrollchen gefiillt mit Preiselbeerragout

Italienisches Buffet
32,00 € pro Person

Kalte Speisen
Tomaten-Rucolasalat mit Biiffelmozzarella und
Pinienkernen,

Fein geschnittene Steakhiifte mit Olivendl,
Parmesan und frischen Krautern,
Gerostete Garnelen auf Fenchel-Orangensalat,
Lachs-Rucola-Crepes mit zweierlei Kaviar,
Verschiedene Antipasti,

Italienische Kdseauswahl mit Trauben und Oliven,
Hausgebackenes Rosmarinbrot, Baguette und Butter

Warme Speisen
Gefiillte Lammkeule in Thymianjus auf Bohnen-
Schafskdsegemiise,
Provencalisches Zitronenhdhnchen auf Oliven-
Tomatenragout,
[talienische Fischplatte auf Couscous-Gemiise

Beilagen
Gekrauterte Pappardelle,
Gratin von der Stif3kartoffel

Dessert
Tiramisu, Schokoladenkuchen mit Vanillecreme,
Melonensalat mit Minze und Pinienkernen

Unsere Speisen enthalten Allergene & Zusatzstoffe. Bitte sprechen Sie uns hierzu an! Fiir weitere Fragen & Wiinsche steht unser geschultes Eventpersonal jederzeit zur Verfiigung.




